SYLVESTER / NEW YEAR'S EVE
MENU

DER EMPFANG MIT EINEM BEGRUSSUNGSGETRANK BEGINNT UM 18.30 UHR
WE BEGIN THE EVENING WITH AN APERITIF AT 6.30PM.

TEMPERIERTER ZIEGENKASE
WILDKRAUTERSALAT / ZWEIERLEI KARFIOL / CURRY / KURBIS
TEMPERED GOATS CHEESE
WILD HERB SALAD / DUO OF CAULIFLOWER / CURRY / PUMPKIN

PETERSILIENWURZEL-CREMESUPPE
BLATTERTEIGSTANGERL / SAHNE
PARSLEY ROOT CREAM SOUP
PUFF PASTRY STICK / CREAM

GEBRATENES ZANDERFILET
TOMATENRISOTTO / SAFRAN-FISCHFOND / GEMUSE-JULIENNE
PAN-FRIED PIKE-PERCH FILLET
TOMATO RISOTTO / SAFFRON FISH BROTH / JULIENNE VEGETABLES

SORBET VON DER BLUTORANGE MIT GIN
BLOOD ORANGE SORBET WITH GIN

ROSA GEBRATENER KALBSRUCKEN
KARTOFFELPUREE / BABY-GEMUSE / PORTWEIN-JUS
PINK ROASTED VEAL TENDERLOIN ’
MASHED POTATOES / BABY VEGETABLES / PORT WINE ]US

SCHWARZWALDER KIRSCH-KUPPEL
SAUERKIRSCHEN / BISKUIT / SCHOKOLADE
BLACK FOREST CHERRY DOME
SOUR CHERRIES / SPONGE CAKE / CHOCOLATE

Pro Person: € 138,00
Wir bitten Sie hiflich, bis spétestens 19:00 Uhr zu erscheinen.
Die Giinge werden zu festen Zeiten serviert, und leider kinnen wir keine Ausnahmen machen.
Unsere einzige Kleiderordnung: bitte keine Skibekleidung!
Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant begriifien zu diirfen.

Per Person: € 138,00
We kindly request that you arrive by 7:00 pm at the latest.
Courses are served at fixed times, and unfortunately, we are unable to make any exceptions.
Our only dress code is no skiwear, please!
We look forward to welcoming you to our restaurant.



SYLVESTER / NEW YEAR'S EVE
KINDER/CHILDREN’S MENU

DER EMPFANG MIT EINEM BEGRUSSUNGSGETRANK BEGINNT UM 18.30 UHR
WE BEGIN THE EVENING WITH AN APERITIF AT 6.30PM.

PETERSILIENWURZEL-CREMESUPPE
BLATTERTEIGSTANGERL / SAHNE
PARSLEY ROOT CREAM SOUP
PUFF PASTRY STICK / CREAM

ODER

KRAFTIGE RINDERSUPPE
FRITTATEN / GEMUSE JULIENNE / SCHNITTLAUCH
BEEF CONSOMME
PANCAKE STRIPS / VEGETABLE JULIENNE / CHIVES

SORBET VON DER BLUTORANGE
BLOOD ORANGE SORBET

ROSA GEBRATENER KALBSRUCKEN
KARTOFFELPUREE / BABY-GEMUSE / PORTWEIN-JUS
PINK ROASTED VEAL TENDERLOIN
MASHED POTATOES / BABY VEGETABLES / PORT WINE JUS

ODER

WIENERSCHNITZEL VOM KALB
IN BUTTERSCHMALZ GEBACKEN MIT PETERSILIENKARTOFFEL
WIENER SCHNITZEL (VEAL) »
FRIED IN CLARIFIED BUTTER WITH PARSLEY POTATOES

SCHWARZWALDER KIRSCH-KUPPEL
SAUERKIRSCHEN / BISKUIT / SCHOKOLADE
BLACK FOREST CHERRY DOME
SOUR CHERRIES / SPONGE CAKE / CHOCOLATE

ODER

SUSSER EISTRAUM
[CE CREAM SUNDAE

Pro Person: € 63,00 (fﬁr 15 Jahre und jijnger)
Die Ginge werden zu festen Zeiten serviert, und leider kinnen wir keine Ausnahmen machen.
Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant begriifSen zu diirfen.

Per Person: € 65,00 (for 15 years and under)
Courses are served at fixed times, and unfortunately, we are unable to make any exceptions.
We look forward to welcoming you to our restaurant.



