
Temperierter Ziegenkäse
Wildkräutersalat / zweierlei Karfiol / Curry / Kürbis

Tempered Goats Cheese
Wild Herb Salad / Duo of Cauliflower / Curry / Pumpkin

Pro Person: € 138,00 
Wir bitten Sie höflich, bis spätestens 19:00 Uhr zu erscheinen.

Die Gänge werden zu festen Zeiten serviert, und leider können wir keine Ausnahmen machen.
Unsere einzige Kleiderordnung: bitte keine Skibekleidung!

Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant begrüßen zu dürfen.

MENU
Sylvester / New Year’s Eve

Petersilienwurzel-Cremesuppe
Blätterteigstangerl / Sahne

Parsley Root Cream Soup
Puff Pastry Stick / Cream

Gebratenes Zanderfilet
Tomatenrisotto / Safran-Fischfond / Gemüse-Julienne

Pan-Fried Pike-Perch Fillet
Tomato Risotto / Saffron Fish Broth / Julienne Vegetables

Sorbet von der Blutorange mit Gin 
Blood Orange Sorbet with Gin 

Rosa gebratener Kalbsrücken
Kartoffelpüree / Baby-Gemüse / Portwein-Jus

Pink Roasted Veal Tenderloin
Mashed Potatoes /  Baby Vegetables /  Port Wine Jus

Schwarzwälder Kirsch-Kuppel
Sauerkirschen / Biskuit / Schokolade

Black Forest Cherry Dome
Sour Cherries /  Sponge Cake / Chocolate

Per Person: € 138,00 
We kindly request that you arrive by 7:00 pm at the latest.

Courses are served at fixed times, and unfortunately, we are unable to make any exceptions.
Our only dress code is no skiwear, please!

We look forward to welcoming you to our restaurant.

DER EMPFANG MIT EINEM BEGRÜSSUNGSGETRÄNK BEGINNT UM 18.30 UHR
WE BEGIN THE EVENING WITH AN APERITIF AT 6.30PM.



Petersilienwurzel-Cremesuppe
Blätterteigstangerl / Sahne

Parsley Root Cream Soup
Puff Pastry Stick / Cream

ODER

Kräftige Rindersuppe 
 Frittaten / Gemüse Julienne / Schnittlauch 

Beef Consommé
Pancake Strips /  Vegetable Julienne / Chives

Pro Person: € 65,00 (für 15 Jahre und jünger)
Die Gänge werden zu festen Zeiten serviert, und leider können wir keine Ausnahmen machen.

Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant begrüßen zu dürfen.

K I N D E R / C H I L D R E N ’ S  M E N U
Sylvester / New Year’s Eve

Sorbet von der Blutorange 
Blood Orange Sorbet

Rosa gebratener Kalbsrücken
Kartoffelpüree / Baby-Gemüse / Portwein-Jus

Pink Roasted Veal Tenderloin
Mashed Potatoes /  Baby Vegetables /  Port Wine Jus

ODER

Wienerschnitzel vom Kalb 
In Butterschmalz gebacken mit Petersilienkartoffel 

Wiener Schnitzel (Veal)
Fried in Clarified Butter with Parsley Potatoes

Schwarzwälder Kirsch-Kuppel
Sauerkirschen / Biskuit / Schokolade

Black Forest Cherry Dome
Sour Cherries /  Sponge Cake / Chocolate

ODER

Süßer Eistraum
Ice Cream Sundae

Per Person: € 65,00 (for 15 years and under)
Courses are served at fixed times, and unfortunately, we are unable to make any exceptions.

We look forward to welcoming you to our restaurant.

DER EMPFANG MIT EINEM BEGRÜSSUNGSGETRÄNK BEGINNT UM 18.30 UHR
WE BEGIN THE EVENING WITH AN APERITIF AT 6.30PM.


